


LES BOX 
PETIT-DÉJEUNER !

COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

Un délicieux petit-déjeuner pour 4 personnes 
comprenant des produits frais, faits maison, 

en déclinaisons sucrées et/ou salées. 

Une box contient quatre sets de couverts 
et est accompagnée d’une fiche descriptive 

avec les allergènes de nos produits. 

Idéale pour un petit-déjeuner convivial, 
à domicile ou en entreprise.

À CONSERVER AU FRAIS
Pour plus de saveurs, sortez votre box du réfrigérateur 
20 à 30 minutes avant consommation.

INCLUS DANS LE COFFRET 
Une fiche technique descriptive et les allergènes. 
Du pain, du beurre, des couverts, des serviettes.

POUR 4 PERSONNES ET +



LA BOX 
BON MATIN

À PARTAGER
Brioches aux pralines roses  
Mini gaufres au sucre perlé  
Pain complet tranché

2 GOBELETS INDIVIDUELS 
Breakfast

18,75 € TTC 
PAR PERSONNE

COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

A PARTIR DE  4 PERSONNES

4 BOISSONS FRAÎCHES
Jus d’orange frais pressé maison
Chaï latte vanille maison

POUR AGRÉMENTER 
Confitures (fraise, framboise,  
pêche, abricot)
Pâte à tartiner chocolat noisette  
Beurre doux rose Marque Nationale

2 GOBELETS
INDIVIDUELS 
Salade de fruits frais
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LA BOX 
BREAKFAST TIME

13,80 € TTC 
PAR PERSONNE

COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

A PARTIR DE  4 PERSONNES

4 BOISSONS FRAÎCHES
Jus d’orange frais pressé maison

LES FRUITS FRAIS
Fruits de saison 

LES VIENNOISERIES 
Croissants, croissants noisette, 
pains au chocolat, escargots,
pattes d’ours

OPTION VEGAN
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COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

LA BOX NEW-YORK 
COFFEE SHOP 

4 GOBELETS 
INDIVIDUELS 
Salade de fruits frais
Chia pudding artisanal 
aux fruits rouges  

4 BOISSONS FRAÎCHES
Smoothie Verry Berry maison
Chaï latte Orca maison 
Chaï latte vanille maison
The Quickie

A PARTIR DE  4 PERSONNES

19,00 € TTC 
PAR PERSONNE

POUR AGRÉMENTER 
Confitures (fraise, framboise,  
pêche, abricot)
Sirop d’érable à l’ancienne
Pâte à tartiner chocolat noisette  
Beurre doux rose Marque Nationale

LES VIENNOISERIES
Mini croissants
Mini pains au chocolat
Pancakes
Pain complet tranché
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COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

LA BOX 
MORNING ENERGY

4 SMOOTHIES
PROTÉINÉS
Citius : Chocolat/Banane
Altius : Cerise/Framboise

LES FRUITS FRAIS
Fruits de saison 

A PARTIR DE  4 PERSONNES

21,50 € TTC 
PAR PERSONNE

2 BOCAUX 180gr
WARRIOR’S EGG
Petit-déjeuner chaud 
ou froid riche en protéines, 
avec des oeufs brouillés, 
des champignons 
et du bacon.

2 BOCAUX 180gr
PUMP YOUR MORNING
Skyr, avoine et fruits de saison  
s’unissent dans un bowl savoureux,  
parfait pour bien démarrer votre journée.

POUR AGRÉMENTER 
Confitures (fraise, framboise,  
pêche, abricot)
Pâte à tartiner chocolat noisette  
Beurre doux rose Marque Nationale
Pain aux abricots et noix
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COMMANDEZ
48H À L’AVANCE PAR PERSONNE

POUR AGRÉMENTER 
Confitures (fraise, framboise,  
pêche, abricot)
Pâte à tartiner chocolat noisette  
Beurre doux rose Marque Nationale
Pain aux abricots et noix

4 GOBELETS INDIVIDUELS 
(choisissez 2 gobelets parmi la sélection) 
- Salade de fruits frais
- Chia pudding artisanal aux fruits rouges
- Birchermuesli
- Breakfast Bowl  

LES VIENNOISERIES 
Croissant, croissant noisette, 
pain au chocolat, escargot,
pain complet tranché

OPTION VEGAN

LA BOX PETIT-DÉJEUNER 
À PARIS 

A PARTIR DE  4 PERSONNES

4 BOISSONS FRAÎCHES
Jus d’orange frais pressé maison

20,00 € TTC 

POUR AGRÉMENTER 
- Confitures (fraise, framboise,  
   pêche, abricot)
- Pâte à tartiner chocolat noisette  
- Beurre doux rose Marque Nationale
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A PARTIR DE  4 PERSONNES

23,00 € TTC 
PAR PERSONNE

POUR AGRÉMENTER 
Confitures (fraise, framboise,  
pêche, abricot)
Pâte à tartiner chocolat noisette  
Triangles de brie
Beurre doux rose Marque Nationale

LES VIENNOISERIES
Mini croissants
Mini pains au chocolat
+
Pain complet tranché

LA BOX 
SUCRÉE / SALÉE 

LES WRAPS
PAYSAN
(Œuf dur, lard fumé, 
salade, tomate cerise, 
coleslaw, moutarde, 
mayonnaise)

CÉSAR
(Poulet, œuf dur, salade, 
parmesan, tomate cerise, 
sauce César)

Disponible du mardi au 
samedi uniquement. 
Le lundi, découvrez nos 
délicieux bagels.

2 BOCAUX 180gr
WARRIOR’S EGG
Petit-déjeuner chaud 
ou froid riche en protéines, 
avec des oeufs brouillés, 
des champignons 
et du bacon.

2 BOCAUX 180gr
PUMP YOUR MORNING
Skyr, avoine et fruits de saison 
s’unissent dans un bowl savoureux,  
parfait pour bien démarrer votre journée.

4 BOISSONS FRAÎCHES
Jus d’orange frais pressé maison
Thé glacé jasmin

COMMANDEZ
48H À L’AVANCE
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COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

LA BOX MINI 
VIENNOISERIES

LE PLATEAU DE 25 PIÈCES
À PARTAGER
Grand choix de viennoiseries 
Croissants
Huit
Pains au chocolat
Chaussons aux pommes
Escargots

LE PLATEAU À PARTAGER
Croissant + option vegan
Croissant noisette
Croissant beignet pistache
Croissant amande
Pain au chocolat + option vegan
Escargot
Escargot cannelle
Patte d’ours fourrée au Nutella
Briochine aux pralines roses
Chausson aux pommes
Gâche aux pépites de chocolat

LA BOX GRANDES 
VIENNOISERIES

A PARTIR DE  4 PERSONNES
CHOISISSEZ
6 TYPES
DE VIENNOISERIES
PARMI LA SÉLECTION: 

5,00 € TTC 

38,00 € TTC

PAR PERSONNE
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CROISSANT BEIGNET 			     

CROISSANT NOISETTE À PARTAGER (GRAND FORMAT)	   

TARTELETTE STREUSEL FOURRÉE                 

PASTEL DE NATA 			              	    

BROWNIE	  		             	            	    

GÂCHE AUX PÉPITES DE CHOCOLAT	   

FOURRÉ PISTACHE

Plat végan
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2,20 €

2,60 €

2,60 €

5,00 €

2,70 €

4,20 €

6,50 €

2,40 €

3,20 €

2,40 €

2,90 €

3,00 €

4,00 €

2,20 €

2,95 €

3,90 €

2,90 €

4,00 €

PATTE D’OURS FOURRÉE AU NUTELLA



COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

LA CORBEILLE
DE FRUITS FRAIS

LE PLATEAU
DE MACARONS

LA CORBEILLE
Grand assortiment de fruits frais 
de saison et locaux

OPTION:
BOISSONS MAISON
Jus d’orange frais pressé maison
Thé jasmin maison
Smoothie Verry Berry maison
Chaï latte Orca maison 
Chaï latte vanille maison
The Quickie

LE PLATEAU
ASSORTIMENT DE 25 MACARONS
Café
Framboise
Vanille
Caramel beurre salé
Mogador
Chocolat
Citron
Pistache

A PARTIR DE  4 PERSONNES

39,50 € TTC

+7,00 € TTC

20,00 € TTC

PAR PERSONNE
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1,50 €
l’unité



24,00 € TTC

A PARTIR DE  4 PERSONNES

PAR PERSONNE

BOISSONS FRAÎCHES
Thé glacé jasmin maison

2 BOCAUX INDIVIDUELS 435gr 
CHILI CON CARNE Y PROTEINAS
Un mélange généreux de bœuf, haricots rouges 
et de légumes, idéal pour satisfaire les appétits.

OPTION VEGAN
CHILI SIN CARNE CON PROTEINAS
Un plat végétarien à base de riz, haricots rouges 
et de légumes frais. Un repas chaud pour un 
déjeuner équilibré.

4 BARRES DE CÉRÉALES
PROTÉINÉES
IRONBAR
Faites le plein d’énergie grâce  
à notre barre protéinée: un encas pra-
tique, savoureux et riche en nutriments 
pour soutenir vos journées actives.

2 PLATS PRÉPARÉS
À BASE DE POISSON 

THE VIKING SALMON 
 Saumon en croûte, sauce vin blanc au citron, 

pâtes complètes au pesto.

COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

LA BOX LUNCH  
ENERGY SUCRÉ / SALÉ

Plat végétarien
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2 GOBELETS
INDIVIDUELS 
Salade de fruits frais

2 CIABATTAS 
Escalope panée vegan

2 SALADES 
INDIVIDUELLES 
Salades d’épinards,
betterave & ricotta
Salade falafel, sauce tahini

Salade toscane

4 BOISSONS
FRAÎCHES
Thé jasmin maison

LA BOX VEGGIE LUNCH

COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

A PARTIR DE  4 PERSONNES

22,00 € TTC
PAR PERSONNE

2 BARRES DE CÉRÉALES
PROTÉINÉES (végétarien)
IRONBAR
Faites le plein d’énergie grâce  
à notre barre protéinée: un encas pratique, 
savoureux et riche en nutriments pour 
soutenir vos journées actives.

Plat végétarien
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LE FAST LUNCH 

BOISSON 
FRAÎCHE 
AU CHOIX:
- Viva
- Eau pétillante
- Coca / Coca zero
- Fanta
- Sprite

DESSERTS:
- Fruit frais
- Cookie fait maison

GOBELET AU CHOIX:
- Forêt-Noire

- Cheese cake citron

- Chia pudding artisanal  
   aux fruits rouges
- Duo de mousse chocolat 

SANDWICH AU CHOIX:
- Salami maison, salade, œuf dur, cornichon
- Jambon fumé, salade, œuf dur, cornichon
- Jambon, fromage, salade, concombre, tomate
- Brie, salade, confiture de figues et noix
- Filet américain, câpres, pignons de pin 
- Poulet curry, salade
- Thon mayonnaise, salade, œuf dur
- Omelette, salade, mayonnaise paprika, poivron

PAR PERSONNE
21,00 € TTC

Plat végétarien
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COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

COMPOSEZ
VOTRE BOX

A VOUS DE COMPOSER VOTRE BOX GOURMANDE
Envie d’un lunch sur mesure pour vos réunions, événements ou 
moments entre collègues ?
Découvrez notre BOX personnalisable, composée de nos produits 
frais et faits maison.

Une solution pratique, savoureuse et flexible, adaptée 
à toutes les occasions.
Contactez-nous pour créer la BOX qui vous ressemble.

PRIX SUR DEMANDE 
PAR PERSONNE
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BOCAL
INDIVIDUEL 

PRODUIT 
PROTÉINÉ

PLAT PRÉPARÉ
BOISSON FRAÎCHE
SMOOTHIE

TOUT POUR
AGRÉMENTER
(confiture, beurre...) 

VIENNOISERIES

DESSERT
SUCRÉ

SANDWICH
BAGEL
WRAP

GOBELET
DESSERT

SALADE
INDIVIDUELLE

FRUIT
FRAISCOMPOSEZ VOTRE 

SÉLÉCTION SELON
VOS ENVIES



PRODUITS PROTEINÉS

Boostez
vous !

Pump
your  
morning
Energy bowl 
en bocal

Découvrez notre nouvelle gamme de produits protéinés !

Parce que nous croyons  
que bien manger, c’est aussi  
prendre soin de soi !

Toujours à l’écoute de vos besoins et de vos envies, l’Atelier Steffen 
innove avec une toute nouvelle gamme de produits riches en pro-
téines, alliant goût, qualité et équilibre nutritionnel.
 
Pensée pour les sportifs, les actifs, les adeptes de l’alimentation 
équilibrée… et tous les gourmands, cette collection vous permet 
de faire le plein d’énergie sans compromis sur le goût.

Des recettes savoureuses, des ingrédients rigoureusement sélec-
tionnés, un savoir-faire artisanal : nos produits protéinés sont là 
pour vous accompagner à chaque moment de la journée.

Objectif forme, plaisir garanti.
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nos smoothies
protéinés

Popeye
bowl
Poke bowl
protéiné

Ironbar
Barre de céréales
protéinée

CITIUS            7,60€
Chocolat/Banane

ALTIUS            7,60€
Cerise/Framboise

3,90€

POPEYE BOWL				    14,50€
Un bowl à base de quinoa, edamame, pois chiches et poulet.  
Idéal pour un repas sain et complet

PUMP YOUR MORNING			            		         5,90€
Skyr, avoine, fruits de saison s’unissent dans un bowl  
savoureux, parfait pour bien démarrer votre journée

BURRITO LOCO WRAP MEXICAIN 		  12,20€
Inspiré de la cuisine mexicaine, le burrito loco au boeuf combine  
des ingrédients concentrés en protéines

CHEESY POWER				    7,60€
Le croque monsieur protéiné allie fromage fondant, pain doré et salade

WARRIOR’S EGG				    8,50€
Petit-déjeuner chaud ou froid riche en protéines avec  
des oeufs brouillés, des champignons et du bacon

CHILI SIN CARNE CON PROTEINAS 	 11,70€
Un plat végétarien à base de riz, haricots rouges et de légumes frais

CHILI CON CARNE Y PROTEINAS		  12,70€
Un mélange généreux de bœuf, haricots rouges et de légumes

POLLO ENERGY				    12,50€
Poulet, risotto de sarrasin, edamame

THE HEALTHY BURGER	�  13,20€ 
Boulgour, haricots rouges, tomate, salade, haché de bœuf,  
cornichon aigre doux, oignon, sauce cheedar

THE VIKING SALMON					�      13,20€
Saumon en croûte, sauce vin blanc au citron, pâtes complètes au pesto

Plat végétarien

510G +56G DE PROTÉINES

+13G DE PROTÉINES

+32G DE PROTÉINES

+27G DE PROTÉINES

+23G DE PROTÉINES

+35G DE PROTÉINES

+35G DE PROTÉINES

+54G DE PROTÉINES

+41G DE PROTÉINES

+54G DE PROTÉINES

180G

180G

470G

450G

475G

75G
480G

500G

210G

390G

435G

510G
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14,00 € TTC

COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

LA BOX
WRAPS (6 PCS)

A PARTIR DE  4 PERSONNES

CÉSAR
(Poulet, œuf dur, 
salade, parmesan, 
tomate cerise, 
sauce césar) 

PAYSAN
(Œuf dur, lard fumé, 
salade, tomate cerise, 
coleslaw, moutarde, 
mayonnaise)

BURRITO LOCO
WRAP MEXICAIN
(Inspiré de la cuisine 
mexicaine, le burrito loco 
au boeuf combine des 
ingrédients concentrés 
en protéines.)

19,60 € TTC
PAR PERSONNE

19,60 € TTC

PAR PERSONNE
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LA BOX NEW YORK

LES DONUTS
Chocolat
Fraise

A PARTIR DE  4 PERSONNES

BAGEL SAUMON FUMÉ
concombre, crème aigrelette, oignon rouge, roquette

BAGEL ŒUFS 
BROUILLÉS BACON
cottage cheese

*Disponible uniquement du mardi au samedi



COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

CÉSAR
(Poulet, œuf dur, 
salade, parmesan, 
tomate cerise, 
sauce césar) 

LES DONUTS
Chocolat
Fraise

OPTION VEGAN
CIABATTA
Escalope panée

- Salami maison, salade, œuf dur, cornichon
- Jambon fumé, salade, œuf dur, cornichon
- Jambon, fromage, salade, concombre, tomate
- Brie, salade, confiture de figues et noix
- Filet américain, câpres, pignons de pin 
- Poulet curry, salade
- Thon mayonnaise, salade, œuf dur
- Omelette, salade, mayonnaise paprika, poivron

LA BOX SANDWICHS
A PARTIR DE  4 PERSONNES

11,00 € TTC
PAR PERSONNE

Plat véganPlat végétarien

CHOISISSEZ 5 TYPES DE SANDWICHS 
PARMI LA SÉLECTION:
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PANINIS

WRAPS

BAGELS

PANINI POULET SAUCE RANCH

PANINI JAMBON FROMAGE

PANINI CAPRESE (TOMATE MOZZA)

PANINI JAMBON FUMÉ

WRAP CÉSAR

WRAP PAYSAN

* Possibilité de couper en deux nos produits et de les disposer dans une box  
pour un déjeuner de travail  (supplément 5€)

8,00 €

6,50 €

6,50 €

7,50 €

7,80 €

7,90 €

LUNCH
TIME

BAGEL SAUMON FUMÉ

BAGEL ŒUFS BROUILLÉS BACON
Concombre, crème aigrelette, oignon rouge, roquette

, cottage cheese

Plat végétarien

Poulet, œuf dur, salade, parmesan, tomate cerise, sauce césar 

Œuf dur, lard fumé, salade, tomate cerise, coleslaw, 
moutarde, mayonnaise
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9,00 €

7,60 €



BAGUETTE POULET CÉSAR 		           9,00 €

BRETZEL FROMAGE 			                         4,90 €
BRETZEL SALÉ 			                          3,90 €

FICELLE MORTADELLE 			             7,85 €
FICELLE CHORIZO 			             	           7,80 €

MAURICETTE PASTRAMI 		           	          9,65 €

 7,70 €

 7,60 €

 7,70 €

PETIT PAIN ŒUF DUR

CIABATTA ESCALOPE PANÉE

salade, œuf dur, cornichon

salade, sauce tartare, poivron

mayonnaise piment d’Espelette, chou rouge, tomate, cornichon

tomate, mayonnaise piment d’Espelette, chou rouge, cornichon

salade, sauce tartare, tomate, pickels

salade, œuf dur,  tomate

, salade

, salade

, salade, œuf dur

, sauce pesto

, salade, œuf dur

salade, mayonnaise paprika et poivron

salade, concombre, tomate

confiture de figue, morceaux de noix

câpres, pignons de pin

Plat végétarien Plat végan
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 6,00 €

 6,60 €
 6,90 €

 7,30 €
 6,70 €

 6,00 €

 7,80 €

 5,20 €

 5,00 €

 4,30 €

 7,00 €

 7,95 €



POKE BOWL SAUMON
Saumon, mangue, concombre, radis rouge,
patate douce marinée, chou rouge, riz vinaigré, sésame

SALADE DE CAROTTE ET CHOU 		  3,95 €
sauce ochsenmaul

SALADE DE PDT LARDONS 			   5,30 €
sauce, épices, mayonnaise, crème

SALADE DE PÂTES 				    5,00 €
petits pois, macédoine, mayonnaise, carottes, maïs, épices

SALADE BETTERAVE 				    4,20 € 
& HOUMOUS DE BETTERAVE 		
SALADE TABOULÉ MILLET 			   4,40 €
houmous, féta

SALADE DE CAROTTE SAUCE TZATZIKI 	 4,20 €

Nouilles de blé, légumes croquants (chou, brocoli,  
edamame, carotte), halloumi grillé, orange juteuse, 
sauce soja, gingembre mariné, basilic thaï et sésame.

Nouilles de blé, légumes croquants (chou, brocoli,  
edamame, carotte), scampis grillés, orange juteuse, 
sauce soja, gingembre mariné, basilic thaï et sésame.

POKE BOWLS

PETITES SALADES
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Plat végétarien Du 15 octobre au 15 avril Du 15 avril au 15 octobre

13,40 €

14,75 €

14,75 €



SALADE CÉSAR						      12,30 €
Sauce crémeuse à base d’ail, anchois, citron, oignon rouge, tomates cerises 

SALADE PAYSANNE 						      12,80 €
Jeunes pousses fraîches, pommes de terre dorées, lardons croustillants,  
œufs pochés, croûtons, tomates cerises et vinaigrette maison 

SALADE PÊCHEUR 						      14,10 €
Saumon cuit et fumé d’Écosse, laitue croquante,  
oignons rouges, vinaigrette cocktail maison 

SALADE FALAFEL SAUCE TAHINI				    12,30 €
Falafels savoureux, carottes râpées croquantes, chou rouge  
coloré et jeunes pousses d’épinards et sauce tahini  

SALADE D’ÉPINARDS, BETTERAVE & RICOTTA 		  11,90 €  
Jeunes pousses d’épinard, betterave, ricotta crémeuse, avocat. Le tout parsemé  
de grenade, noix, pignons de pin, vinaigrette légère à base d’huile d’olive et de vinaigre

SALADE SENTEURS D’ASIE					     13,20 €
Avocat, pousses d’épinard fraîches, vermicelles de riz, scampis. Le tout parsemé 
de graines de sésame, de grains de grenade, sauce asiatique légèrement épicée

SALADE NIÇOISE						      12,80 €
Salade, haricots verts, tomates, artichaut, anchois, olives, thon, oeuf dur,  
poivron, vinaigrette moutarde

SALADE VITELLO TONNATO					     14,50 €
Salade, carré de veau cuit, grana padano, câpres, chutney d’oignon,  
tomate séchée, sauce tonnato

SALADE HEALTHY						      14,85 €
Chicon, lentilles, emmental, graines de courge, butternut, 
orange, vinaigre balsamique

SALADE TOSCANE						      12,70 €
Salade, tomates, mozzarella, vinaigrette tomate basilic

SALADE DE THON GRILLÉ					     10,90 €
Tagliatelle de concombre au soja, millet, thon, algue, maïs au piment doux fumé

SALADE GRECQUE REVISITÉE					    11,60 €
Quinoa, pastèque, feta, concombre, olives noires, vinaigrette tomate basilic

Plat végétarien

270G

220G

220G

220G

290G

220G

290G

240G

220G

240G

230G

270G

SALADES
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Du 15 octobre au 15 avril Du 15 avril au 15 octobre



NOS PLATS
PRÉPARÉS



GASPACHO TOMATES		       6,70 €

GASPACHO COURGETTES MENTHE   6,90 €

Du 15 octobre au 15 avril

Plat végétarien Plat végan

SOUPE DE CAROTTES ET ORANGE

SOUPE DE POTIRON

SOUPE DE PATATE DOUCE

Du 15 avril au 15 octobre
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6,90 €

6,60 €

6,90 € 

9,65 €

8,55 €
7,60 €

7,60 €

7,60 €

7,60 €



13,80 €

14,90 €

13,50 €

14,90 €

13,30 €

13,10 €

13,10 €

12,60 €

13,30 €

13,10 €

12,80 €

13,30 €

14,80 €
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VOL AU VENT

BŒUF BOURGUIGNON

PETIT SALÉ AUX LENTILLES

CURRY VERT DE LA MER

Morceaux de volaille, champignons, sauce crémeuse,
carottes et riz

Morceaux de bœuf mijotés, lardons, champignons, 
carottes, oignons et pâtes

Plat végétarien

Plat vegan

400G

480G

490G

480G

460G

410G

500G

450G

540G

480G

460G

470G

480G

Du 15 octobre au 15 avril

Du 15 avril au 15 octobre

BOULETTES SAUCE TOMATE,
FUSILLIS, COURGETTE

WAINZOOSSIS, PURÉE DE PDT,
SAUCE MOUTARDE

GALETTES DE LÉGUMES,
SAUCE TOMATE BOULGOUR



NOS PLATS DES FÊTES

CUISSE DE DINDE FARCIE 

BALLOTINE DE VOLAILLE 

BALLOTINE DE SOLE 

14,10 €

13,80 €

15,80 €
Ballotine de sole, embeurré, 
chou vert, risotto milanais 

Ballotine de poulet farcie, légumes,  
gratin dauphinois

Cuisse de dinde farcie, spätzle, 
chou rouge
450G

480G

490G

Uniquement du 15 décembre au 15 janvier
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RIGATONI BOLOGNAISE		       		  12,70 €

RISOTTO COQUILLETTES CHAMPIGNONS	 13,10 €

13,70 €

13,70 €

14,10 €

14,00 €

14,00 €
14,10 €

14,10 €

13,50 €

11,90 €

15,00 €

13,70 €

KNIDDELËSCHT ASPERGES & MORILLES	             

Plat végétarien

, pignon de pin

mélange bœuf et porc

haché de bœuf

saumon, sauce crème

lardons, sauce crème

(crème parmesan)

370G

370G

470G

470G

550G

450G

500G

370G

370G

370G

550G

470G

Du 15 octobre au 15 avril

Du 15 avril au 15 octobre
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PARMENTIER DE BOEUF EFFILOCHÉ 550G



MAC AND CHEESE TRUFFÉ 200G		   7,20 €

BLANQUETTE DE VEAU		   	 15,00 €

EMINCÉ DE DINDE AU CURRY			   15,00 €  	

Veau tendre, sauce onctueuse à base de crème,  
de vin blanc et de légumes, riz

Morceaux de dinde, courgettes fondantes,  
sauce au curry et riz

Plat végétarien Plat vegan

Lentilles corail, lait de coco, tomates, curcuma, 
cumin et riz

Polenta crémeuse et fondante, morceaux de poulet 
tendre, carottes fondantes et petits pois croquants

Macaroni, sauce onctueuse et crémeuse  
au fromage, sauce truffée

400G

410G

410G

390G

28
Du 15 octobre au 15 avril

DAHL DE LENTILLES			    	 12,30 €

POLENTA AU POULET			    	 11,30 €
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NOS COFFRETS
LE PRÊT À MANGER SELON STEFFEN TR AITEUR

QU’EST CE QU’UN 
COFFRET ?  
Une boîte individuelle en carton recyclé contenant un délicieux mélange 
de saveurs confectionné avec passion par nos traiteurs.   L’ensemble 
des récipients et couverts sont recyclables ou réutilisables, tout comme 
votre coffret. Chaque coffret contient un repas divisé en 3 ou 5 plats 
distincts (entrée, plat, fromage et/ou dessert).



30

LE TRIO 
LUXEMBOURGEOIS

Salade de lentilles vertes
et petits pois, 
porcelet en gelée.

Forêt-Noire.Salade de pommes de terre 
aux écrevisses, fèves et 
truite fumée.

29,60 € TTC
PAR PERSONNE

Pickles de butternut,  
salade d’orge perlé aux 
graines de courge, fricassée 
de lapin au soja. 

Bavarois de potiron, crème 
de panais à la truffe, crumble 
de pain d’épices et sa chips 
de jambon Lisanto.

Paris Brest revisité.

28,90 € TTC
PAR PERSONNE

LE TRIO DE 
GRAND-MÈRE 
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LE TRIO 
FUSION

Tataki de bœuf aux baies
 roses et sésame, sur un écrasé 
de pommes de terre et 
ses légumes croquants.

Île flottante
traditionnelle. 

Piperade de poivrons 
au chorizo, filet de rouget 
en escabèche et sa gelée, 
tuile de chorizo.

29,80 € TTC

32,10 € TTC

PAR PERSONNE

PAR PERSONNE

LE TRIO 
FRAICHEUR 

Croustillant aux 
fruits exotiques.

Salade de petits pois et haricots 
verts, aiguillettes de poulet coco 
et citron vert. 

Duo de saumon en rillette aux baies 
roses et tendre cube de saumon 
Bellevue, sur une salade de pommes 
de terre Rosevalt et radis.
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LE TRIO 
MEDITERRANÉEN

Salade de pois chiches, 
tomates et mozzarella, 
roquette.

Salade de penne et tomatade, 
poulet rôti au ras el Hanout, 
oignon rouge.

Baba aux agrumes.

29,80 € TTC

29,80 € TTC

PAR PERSONNE

PAR PERSONNE

LE TRIO DU
MARAICHER 

Salade de quinoa, ratatouille 
et pickles de tofu.

Salade de lentilles vertes sur lit 
de houmous, carottes et fenouil 
en pickles.

Pomme façon tatin.
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LE COFFRET 
DU MARAÎCHER 

Tarte citron
déstructurée.

Soupe de carottes 
au cumin.

37,60 € TTC

44,90 € TTC

PAR PERSONNE

PAR PERSONNE

Salade de quinoa, ratatouille 
et pickles de tofu.

Salade de lentilles vertes sur lit 
de houmous, carottes et fenouil 
en pickles.

Pomme façon tatin.

LE COFFRET 
TERRE & MER 

Effeuillé de Saint-Jacques, 
duo de sphère de bavarois, 
céleri et châtaigne, et sa 
salade roquette.

Mousse chocolat-
crème brûlée.

Île flottante 
traditionnelle. 

Mousse de bleu 
d’Auvergne 
et son duo de 
pommes-poires.

Tataki de bœuf aux baies
 roses et sésame, sur un écrasé 
de pommes de terre et 
ses légumes croquants.
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48,30 € TTC
PAR PERSONNE

LE COFFRET
RETOUR DE PÊCHE

Duo de saumon en rillette 
aux baies roses et tendre 
cube de saumon Bellevue, 
sur une salade de pommes 
de terre Rosevalt et radis.

Mousse aux 
trois chocolats.

Croustillant aux 
fruits exotiques.

Verrine de Tzatziki, 
concombre et menthe.

Cabillaud dans sa robe 
anisée, bavarois d’oseille 
et tombée de pousses 
d’épinards.

VOTRE 
COMMANDE

À CONSERVER AU FRAIS
Pour plus de saveurs, sortez votre 
coffret du réfrigérateur 20 à 30 minutes 
avant consommation.

LIVRAISON 
Du lundi au samedi midi. 
Commandez 72 heures à l’avance.

FRAIS DE LIVRAISON 
20,00 € pour les paniers. Applicable dans un rayon de 
15 km. Un supplément par kilomètre sera appliqué au-
delà de cette distance. Gratuit à partir de six coffrets.

RETRAIT GRATUIT EN BOUTIQUE   
Le Quai Steffen : Gare de Luxembourg-ville
et L’Atelier Steffen: Royal Hamilius

Commande 72 heures à l’avance requise.

GARDEZ LES BOCAUX
Réutilisez-les selon vos envies ou pensez à les recycler.
Un petit geste pour un bel impact.

INCLUS DANS LE COFFRET 
Une fiche technique descriptive et 
les allergènes. 
Du pain, du beurre, des couverts, 
une serviette, du sel et du poivre.



TARTELETTE AUX ABRICOTS

TARTELETTE AUX QUETSCHES
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100%
FAIT MAISON

4,60 €

4,60 €

4,60 €

4,60 €

4,60 €

4,60 €

5,60 €

5,60 €
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PANNA COTTA VANILLE FRUITS� 6,00 €

TIRAMISU CLASSIQUE� 6,00 €	

MOUSSE AUX FRUITS ROUGES� 6,30 €

MOUSSE CHOCOLAT NOIR� 6,30 €

MOUSSE CRÈME BRÛLÉE� 7,00 €

FLAN PÂTISSIER (LA PART)� 4,50 €

MUFFIN VANILLE CHOCOLAT NOIR� 3,30 €

MUFFIN CHOCOLAT� 3,30 €

MUFFIN MYRTILLES� 3,30 €

MUFFIN YAOURT� 3,95 €

DONUT FRAISE� 2,95 €

DONUT CHOCOLAT� 2,95 €

DONUT SUCRE� 2,95 €

TARTELETTE STREUSEL FOURRÉE� 3,90 €

BIRCHERMUESLI� 5,50 €

CHIA PUDDING AUX FRUITS ROUGES� 5,70 €

SALADE DE FRUITS (DE SAISON)� 5,70 €

FRUITS DE SAISON� 5,30 €

BREAKFAST VEGAN BOWL� 5,80 €

YAOURT GREC AUX FRUITS ROUGES� 5,10 €

CHEESE CAKE MATCHA� 5,70 €

CHEESE CAKE CITRON� 4,60 €

CHEESE CAKE SPECULOOS� 4,60 €

CHEESE CAKE FRUITS ROUGES� 4,60 €

DUO DE MOUSSE CHOCOLAT� 4,70 €

Plat végan

V
ER

R
IN

E



BRIOCHINE AUX PRALINES ROSES	 2,60 €

BRIOCHE AUX PRALINES ROSES	             13,40 €

TARTELETTE CITRON			   5,60 €

3,95 €

3,95 €

3,95 €

CARROT CAKE				    4,20 €    

BANANA BREAD				    4,20 €    

ANNEAU DE BAMKUCH			   	    

 CUBES DE BAMKUCH 

CARROT CAKE BANANA BREADBRIOCHE AUX PRALINES ROSES

(en sachet)

(tradition luxembourgeoise)

(en boite)

(en boite de 250 g)
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CAKE MARBRÉ

PETITS FOURS SUCRÉS

22,90 €

22,90 €

22,90 €

22,90 €

24,90 €
24,90 €

24,90 €
11,70 €

12,00 €

2,20 €

2,30 €

1,90 €

24,70 €

4,90 €

4,90 €

Â
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COOKIE FRAMBOISE RED VELVET

Café
Framboise
Vanille
Caramel beurre salé
Mogador
Chocolat
Citron
Pistache

3,90 €

4,60 €

5,30 €

4,60 €

4,20 €

4,20 €COOKIE NATURE

1,50 €
l’unité



COMMANDEZ
48H À L’AVANCE

LES PANIERS CADEAUX
NOUS COMPOSONS À LA DEMANDE  

DE BEAUX PANIERS GARNIS

Contactez-nous
take.away@steffen.lu 

et faites votre choix parmi 
nos produits sucrés et salés.

LIVRAISON OFFERTE À PARTIR DE 100€



LIVRAISON OFFERTE À PARTIR DE 100€



BOISSONS
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THÉ GLACÉ JASMIN 		 50CL

THÉ GLACÉ ROOIBOS 	 50CL

THÉ GLACÉ ORANGE 	 50CL

THÉ PÊCHE 			   50CL

THÉ GLACÉ MENTHE 	 50CL

5,00 €

7,00 €

8,30 €

8,60 €

8,50 €

6,60 €

6,60 €

5,20 €

5,20 €

5,20 €

5,20 €

5,20 €

5,00 €

5,00 €





GOURMANDISES

ESSUIE

GUIDE DU LUXEMBOURG

TOTE BAG

CAFÉ LUXEMBOURG

TASSE

COFFRETS DÉCOUVERTE



ARTICLE					     PRIX

Tote bag					    12,00 €

Tasse					     10,80 €

Mini découverte Luxembourg		  19,50 €

Coffret découverte Luxembourg		  28,50 €

Petits gourmands			   14,50 €

Guide du Luxembourg			   32,50 €

Rocailles					    14,50 €

Mignardises				    14,50 €

Orangette				    14,50 €

Léopoldines				    14,50 €

Capucines				    14,50 €

Florentins				    14,50 €

Essuie					     7,50 €

Café Luxembourg			   18,00 €



COMMANDE & LIVRAISON 
LUXEMBOURG VILLE 
Livraison du lundi au vendredi midi. 
Commande 48h à l’avance requise.
Pour les coffrets 72h à l’avance requise.

FRAIS DE LIVRAISON 
20,00 € TTC. 
Gratuit à partir de 100€ d’achat.
Minimum de commande 20,00 €

Profitez de la livraison gratuite dès 100 € d’achats 
dans un rayon de 15 km. Au-delà de cette zone, un 
supplément par kilomètre s’applique.

RETRAIT GRATUIT EN BOUTIQUE  
L’Atelier Steffen Royal Hamilius 
10 Av. Monterey, L-2163 Luxembourg 

L’Atelier Steffen Gare 
13 Pl. de la Gare, L-1616 Luxembourg



SAVOUREZ LA QUALITÉ
DE NOS PLATS

DU RESTAURANT
DEPUIS CHEZ VOUS !


